


Технологические потоки движения сырья

Доставка продуктов осуществляется вспециально выделенным дляперевозки пищевых продуктовтранспортом
Хранениепродовольственногосырья в складскихпомещениях

Хранениеполуфабрикатов вхолодильныхкамерах

Приготовлениеготовой продукции

Раздача готовойпродукции черезлинию раздачи



В нашем пищеблоке имеется необходимоетехнологическое оборудование:

пароконвектомат Духовой шкаф Жарочный шкаф Котёл

Холодильноеоборудование Электросковорода



Накрываем столы на завтрак



Вкусный обед также на выбор: горячийсуп или борщ, котлетка с гарниромЗавтраки на выбор: нежный омлетили молочная каша
Меню



Соблюдение СаН ПИн



В нашем зале уютно!



Уголок потребителя Стенд «Здоровоепитание»



Это наши повара, которыевкусно кормят ребят



В нашем буфете богатый ассортимент: вкуснаявыпечка, соки, вода и немного сладостей



Тематические дни«Рождественскиеколядки» и«Космическое меню»



Дегустация«Родители – гости школьнойстоловой»

Родители частые гости школьнойстоловой

Каждую неделю родители проверяюткачество готовых блюд



Школа кулинарногомастерства

Мастер-класс «Новогодний салат»

Мастер-класс«Завтрак с мамой»



Выставка-дегустация«Родители – гости школьнойстоловой»

Выставка-дегустация«Фестиваль семейной выпечки»


